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FAOGUNTIA FOOD GROUP

Flavoursome solutions since 1903

Artnr: T_021781001
Varenavn Hamburger Original, Skare Meat
Til Levnedsmidler.
Blanding til fremstilling af hamburgers.
Brugsanvisning: 45 G/KG.
Opbevaring: Tert, taet lukket, beskyttet mod varme og lys.
Holdbarhed: 18 maneder fra produktionsdato
Verbrauchsempfehlung -
nach dem Offnen:
Forslag til deklaration: Kartoffelflager, kartoffelstivelse, lag, salt, peber.
Ingredienser: Kartoffelflager, kartoffelstivelse, Izg, salt, peber.
Allergener: Ingen.
Beskaffenhed: Pulver.
Mikrobiologiske vaerdlier: Totalkim: <1.000.000 /g
Gaer/skimmel: <100.000 /g
E.Coli: <1.000 /g
Salmonella: negativ/25g
Sulfitreduc. clostridier <1.000 /g
Nazeringsindhold / 100g: Energi [kj] 1175
Kalorier [kcal] 281
Fedt [g] 0.9
- davon maettede fedisyrer [g] 0.3
- davon Merumaettede fedtsyrer [g] 0.2
Kuthydrat [g] 58.6
- davon sukkerarter [g] 11.3
- davon m. Alkohol [g] 0
- davon Stivelse 20.7
Kostfibre [g] 6.3
Protein [g] 5.6
Salt [g] 21
Natrium [g] 84

Alle angivelser er gennemsnitavaardier. De er ikke
specifitation kan ikke erstatte kund genkan

Vi garanterer, at produktet kun indeholder de deklarerede allergene ingredi . Dog kan vi pé trods af grundig hygiejne og A:rodukﬁonnkonlml

samt kontrol med vores godkendte leverandsrer ikke garantere, at der ikke har fundet krydskontamination sted, Der er gjort, hvad der er teknisk

muligt for at undgd krydskontamination med ner | produktet.

De anferts oplysninger er angivet ud fra vores bedata tilstedevesrende infarmation og kan kun nteres for ud fra til ngalll‘? data,

k%nnom ;onr;s I;\;nliuukonh'ol system har vi indskesrpet overfor vores medarbejdere at de skal vesre ekstra p&paueﬂg;: for at undga
dskontamination.

De bakteriologiske veerdier kan kun garanteres inden for rammeme af den statistiske sikkerhed ved vor pravetagnings procedure ifsige DIN 10 220

vetagning for at teste krydderiers og tissstningsstoffers kvantitets eller kvalitets karakteristika).
roduktel er tkke an ny type fedevare eliar supplement | henhold til EU vedimgt 258/97 EG og indeholder som ingrediens ikke nye fedavarer.

Alle emballager, som er | direkte kontakt med fed L er ste ise med EU vedtesgt 1935/2004, 2002/72, 10/2011 og er net il

detl g, kke formal. Tilsvarende dokumenter findes hos Indasia Gewiirzwerk GmbH. Produktet er | ovarensstemmelse med den tyske "Lebansmittel-

und Futtermittelgesetzbuch® og imedekommer alle juridiske EU regulativer.

Risiko for fr dieg blev vurderet som en del af en risikoanalyse. Specifikke og nyeste procedurer er fastlagt for at minimere risikoen for

kontaminering (f.eks. metaidetektorer, masgneiur simaz.

'\;:'f‘u ﬁrgadermmrtf' icerst i henhold til GFSI standard (Global Food Safety Initiativa), Dette produkt er produceret, lagret og transporteret i henhold it
ne standard.

Die Mindesthaltbarkeit des Produktes ist gemat der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 Artikel 2 Absatz 2 Buchstabe r definiert und wird in Bezug auf

die angefiihrten Lnni;‘rbed ungen im geschlossanan Gebinde vorbehaltlich der Hinweise auf naturbadingte Qualititsschwankungen gegeb

o.9. ﬂl sikalischen/chemischen Daten sind Durchschnittswerte und haben nicht die Bedeutung von Eigenschafltszusicherungen. Sie sind unverbindlich

und Grundlage fir gewdihrieistungs- oder produkthaftungsrechtiiche Anspriiche. Diess Spezifikation ersetzt nicht die Wareneingangskontrolle des
Abnehmers. Das Produkt entspricht Ober die oben angefihrien lobensmittelrechtiichen Qusilen hinaus dem geltendem europiiischen Lebensmitteirecht.

nti for egenskabame og kan ikke danne basis for reklamationer eller produktansvar. Denne
ved modtagelse af varer.
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Kode 1684

Beskrivelse Hamburger Original
Kundenummer

Kundenavn

Kundevarenummer

Ravare
nummer Beskrivelse

T_02178100 Hamburger Original, Skare meat
Oksekad
vand

g\ﬂ_au»{, W
Mzngde.(kg)-. P Fedt % Fedt (g/100g)
4500 g 4,50% 0,00% 0,00
3,000 g 83,00% 0,00% 0,00
12,500 g 12,50% 0,00% 0,00
100,000 g 100,00% 0,00% 0,00
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